
 

 

 

 

Stellen Sie sich ihr Lieblingsmenü aus unsern Vorschlägen zusammen. 

(Die Anzahl der Gänge bestimmen Sie) 

 

Kalte Vorspeisen: 

o Carpaccio vom Rind mit Ruccola und Parmesanflocken 

o Gebratener Schafkäse auf marinierten Blattsalaten 

o Tomate Mozzarella mit Balsamico und Pesto 

o Zweierlei Leutascher Räucherfisch mit Sahnekren, Toast und Butter 

o Räucherlachstartar im Strudelteigkörbchen serviert 

 

Suppen: 

o Cremesuppe von Tomate / Knoblauch/ Karotte oder anderem Gemüse 

o Klare Rindersuppe mit Nudeln / Frittaten / Leberknödel oder Käseknödel 

o Zwiebelsuppe mit überbackenem Käsetoast 

o Steirische Brotsuppe mit Minze 

 

Warme Vorspeisen: 

o Warmer Gemüsesalat (Zucchini, Melanzane und Paprika) mit Schafkäse 

o Gebratener Saibling auf Ratatouillegemüse 

o Garnelen in Knoblauchbutter 

o Pilzrisotto mit Tiroler Schinkenspeck 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vor der Hauptspeise können wir Ihnen auch ein Zitronen-Wodkasorbet 

servieren. 

 

Hauptspeisen: 

o Schweinemedaillons auf Pilzrahmnudeln mit Broccoli 

o Kleines Rinderfilet (gerne auch mit Garnele) auf gebratenem Gemüse mit 

Kroketten 

o Rosa Lammrücken mit Röstkartoffel und Speckbohnen 

o Lachsforelle aus der Leutasch auf Safranrisotto mit Zucchini 

o Medaillons vom Hirschrücken mit Blütengemüse und Mandelbällchen 

o Maishändchenbrust mit Rotweinrisotto und Spinat 

 

Desserts: 

o Tiramisu mit Früchten garniert 

o Topfenknöderl mit Beeren  

o Gebackenes Schokomousse mit Nusseis 

o Karamellisiertes Kürbiskernparfait 

o Joghurtmousse auf Heidelbeeren 

o Gebackene Apfelknödel mit Zimtsabajone 

 

Saisonbedingt servieren wir Gerichte mit Bärlauch, Spargel, Steinpilzen, 

Pfifferlingen, Kürbis oder Erdbeeren. 

Gerne auch für Vegetarier: Käsespätzle, Gemüseplatte, Polentaecken, …. 

 

 

 


